
Dal 2014 la gelateria Costantin 
è riconosciuta come negozio storico: 

prestigioso riconoscimento 
a livello regionale per i luoghi storici 

del commercio in attività 
da almeno cinquant’anni.

Potrete soddisfare in qualunque momento  
della giornata, dal primo mattino alla sera tardi,  
la vostra voglia di dolce/salato.

Oltre alle numerose coppe gelato potrete 
trovare: caffè, cappuccini, cioccolate, brioches 
appena sfornate, panini, piadine, toast e focacce 
accompagnati da ottimi vini bianchi e rossi,  
birre e bibite fresche.

La gelateria Costantin è la location ideale  
per gustarvi aperitivi e cocktails di ogni genere 
abbinati a sfiziosi snack e salatini.

IL GELATO VIENE 
PREPARATO 
ARTIGIANALMENTE 
TUTTE LE MATTINE

GELATO ARTIGIANALE
E MOLTO ALTRO...

Tutte le fasi di lavorazione  
sono svolte all’interno del nostro 
laboratorio, facendo particolare 
attenzione agli ingredienti  
che sono scelti con cura, sono 
naturali e al top della qualità. 

La nostra produzione inizia  
con il latte, la panna, lo zucchero,  
le uova e la frutta, per darvi un 
gelato di altissima qualità.



NAPOLEON	 € 7,00
Gelato di cioccolato, Cognac, panna montata, 
scaglie di cioccolato

PACIUGO	 € 7,00
Gelato misto, panna montata,  
amarene, sugo

CIN CIN	 € 7,00
Gelato di frutta affogato nello spumante, 
spiedino di frutta

ACQUA MARINA	 € 7,00
Gelato di fiordilatte, panna montata,  
liquore e sciroppo di menta



FRAGOLATA	 € 7,00
Fragole fresche, gelato misto, panna montata, sugo di fragola



FIESTA	 € 7,00
Gelato di creme, panna montata, Fiesta, Vov

COCCO BELLO	 € 7,00
Gelato di cocco, cioccolato, panna montata,  
guarnizioni di cocco

COPPA D’ORO	 € 7,00
Gelato misto, panna montata, 
gherigli di noce, caramello

CANNONCINI	 € 7,00
Gelato creme, crema pasticcera,  
panna montata, cannoncini



SOGNO di FRUTTA coppa dietetica	 € 8,00
Frutta fresca assortita affogata nello yogurt fresco naturale con pallina gelato yogurt



SPECIAL CREAM	 € 8,00
Gelato di vaniglia, affogato nel Grand Marnier  
nel Cointreau o nel Whisky

SORBETTO	 € 5,00
Gelato di crema con Braulio, oppure 
Gelato di limone con Wodka o Prosecco

IRLANDESE	 € 8,00
Gelato alle creme, crema di Whisky, 
panna montata 

VIENNESE	 € 7,00
Gelato alle creme, caffè, panna montata

OLANDESE	 € 7,00
Gelato alle creme, cioccolata, panna montata



MILLENNIUM CUP	 € 8,00
Gelato alle creme, granelle varie, panna montata, wafer alla nocciola, salsine



LUNA DI MIELE	 € 7,00
Gelato di creme varie, miele, müesli,  
panna montata

GOLOSONA	 € 7,00
Gelato alle creme, zabaione, panna montata, 
sfogliatine ripiene alla crema

AMARETTO	 € 7,00
Gelato alle creme, panna montata, amaretti, 
liquore all’amaretto

AUTUNNO CALDO	 € 7,00
Zabaione caldo (ricetta della nonna),  
gelato di crema, panna montata 



KISS	 € 8,00
Gelato alle creme, salsa di cioccolato, panna montata, Bacetti Perugina



Trifoglio d’ananas	 € 7,00
Gelato di frutta, ananas fresco, panna montata, 
salsine

Cestino di frutta	 € 7,00
Gelato di frutta, ananas e fragole fresche, salsine

Trionfo d’ananas	 € 6,00
Gelato misto, ananas, panna montata 

Tropicana	 € 6,00
Gelato di frutta, ananas, kiwi, amarena,  
panna montata, concentrato di kiwi



AGRUMELLA	 € 8,00
Gelato di agrumi e creme, panna montata, fette di arancia, cortecce macerate, sugo concentrato



CAPO VERDE	 € 6,00
Gelato di frutta, kiwi, panna montata,  
salsina di kiwi

FIOR D’ARANCIO	 € 6,00
Gelato di frutta e fior di latte, spremuta  
e fette d’arancia,  panna montata

MILLE FOGLIE	 € 8,00
Gelato alle creme, panna montata,  
crema di Whisky e Mille foglie

AFTER EIGHT	 € 7,00
Gelato di creme, panna montata,  
sciroppo menta, After Eight 



FRESCA ESTATE	 € 8,00
Anguria, melone, gelato misto, salsine



BABÀ	 € 7,00
Gelato di cioccolato, babà al Rhum,  
panna montata, cioccolato fuso

LA BARCACCIA	 € 7,00
Gelato misto, panna montata, trancio di cassata, 
macedonia di frutta

LARIANELLA	 € 7,00
Gelato misto, frutta, curaçao,  
panna montata, amarene

BANANA SPLIT	 € 7,00
Gelato creme, panna montata, banana fresca, 
granella, cioccolato fuso 



BACIO DI DAMA	 € 8,00
Gelato alle creme, cioccolato, nocciole tostate, panna montata, salsine, baci di dama



SPIEDINI	 € 7,00
Gelato misto, panna montata e spiedini di frutta 
di stagione

CREPES	
Nutella - Frutti di bosco - Arancia - Miele e noci

LA PIZZA	 € 7,00
Gelato crema e fiordilatte, panna montata, sugo 
di lampone, frutta varia

LA TAVOLOZZA	 € 7,00
Gelato di frutta, frutti di bosco, panna montata 

Liscia	 € 3,50  
con gelato o panna montata	 € 6,00 
con gelato e panna montata	 € 7,00



YOGURTISSIMO	 € 7,00
Gelato misto, yogurt, frutta fresca, salsine, panna 
montata

UVA DI PERGOLA	 € 7,00
Acini d’uva, gelato di frutta e Porto

COPACABANA	 € 7,00
Gelato alle creme, albicocche sciroppate, panna 
montata, Apricot Brandy

ALASKA	 € 7,00
Gelato al fior di latte, Vodka, sciroppo alla menta 



MANGIA E BEVI	 € 9,00
Gelato misto, frutta fresca, ananas,  
panna montata, Apricot Brandy

LUI E LEI	 € 10,00
Gelato di frutta, panna montata, frutta fresca 
Gelato alle creme, panna montata, salsine, nocciole

GRAN CROCCANTE	€ 8,00
Gelato alle creme, panna montata, croccante, 
salsa di cioccolato

WEEK-END	 € 8,00
Gelato alle creme, salsine, pistacchi, nocciole, 
panna montata 



MACEDONIA	 € 6,00
Macedonia di frutta fresca, gelato misto, panna 
montata

CORAL	 € 6,00
Gelato, fragole, banane

MELBA	 € 6,00
Gelato, panna montata, pesca sciroppata,  
amaretti e composta

TAGLIO di LIMONE	€ 6,00
Gelato di limone, succo di limone spremuto, seltz 



MIRTILLO	 € 7,00
Bacche di mirtillo nel loro sugo,  
panna montata, gelato

FORESTA NERA	 € 7,00
Gelato misto, bacche di ribes, more,  
mirtilli nel loro sugo, panna montata

LAMPONE	 € 7,00
Gelato misto, panna montata,  
lamponi nel loro sugo 

ITALIA	 € 7,00
Gelato di frutta, panna montata, kiwi, banane, 
fragole, salsine 



FRAPPAGEL	 € 7,00
Frappè di fragola, macedonia di frutta,  
pallina di gelato, panna montata

CAPRICE	 € 7,00
Gelato di limone e frutta, succo di ananas,  
panna montata, gin, frutta mista

CALICE AMORE	 € 7,00
Gelato misto, panna montata, girella,  
ananas, sugo fragola

MAGGIOLINA	 € 5,00
Gelato misto, panna montata, amarena, sugo



TIRAMISÙ	 € 5,00 MOUSSE al cioccolato	 € 5,00

PANNA COTTA	 € 5,00
al sugo di fragola - o al cioccolato 
o ai frutti di bosco

CREMA CATALANA	 € 5,00
Elaborata secondo la ricetta classica 



CICULATERA	 € 6,00
Gelato di creme, panna montata,  
salsa di cioccolato, granella di nocciole

MARRONITA	 € 7,00
Gelato di creme, panna montata,  
marroni al liquore

ZABAGLIONE	 € 7,00
Gelato alle creme, panna montata,  
lingue di gatto, zabaglione

MERINGATA	 € 7,00
Gelato alle creme, panna montata,  
meringhe, salsa e gocce cioccolato 



LE ALTRE NOSTRE COPPE
COPPA MISTA (gelato assortito)
Mini (3 palline)		  € 4,00
Piccola (5 palline)		  € 6,00
Media (7 palline)		  € 8,00
Grande (9 palline)		  € 9,00
Aggiunta di panna montata		  € 1,00

COPPA LATTEMIELE
Panna montata		  € 4,00

COPPA NUTELLANDO
Gelato, panna montata, nutella		  € 7,00

AFFOGATI
Gelato di vaniglia affogato in:	 latte, amarena, caffè, cioccolata	 € 6,00

Gelato di vaniglia affogato in:	 apricot, brandy, cherry, maraschino, porto	 € 7,00

Gelato di limone affogato in:	 gin, tequila, vodka	 € 8,00

SPAGHETTI 

al cioccolato:	 gelato crema, panna montata, salsa e gocce di cioccolato 	 € 7,00

all’amarena:	 gelato crema, panna montata, amarene e sugo 	 € 7,00

allo zabaione:	 gelato crema, panna montata, zabaione e cannella 	 € 7,00



UOVA al TEGAMINO	€ 7,00
Gelato alle creme, panna montata,  
pesche sciroppate, salsine varie

APE MAIA	 € 5,00
Gelato di cioccolato, crema, fiordilatte, 
banana, salsine

SPAGHETTI EIS	 € 7,00
Gelato di crema, panna montata,  
sugo di fragola, cocco rapè

PINOCCHIETTO	 € 5,00
Gelato di vaniglia, panna montata,  
guarnizioni varie 



SPREMUTE 

di agrumi	 € 3,50

FRULLATI 

Frullati di frutta fresca 	 € 4,50

GRANITE
agli sciroppi vari 	 € 2,50
agli sciroppi vari con gelato 	 € 4,00

FRAPPÈ
ai gusti presenti  
in vetrina gelato 	 € 4,00

JAMBO
maxi frappè gusto a scelta,  
panna montata	 € 5,00



BIRRE

ALLA SPINA
Warsteiner (originale tedesca - Premium - chiara)
Piccola	 0,2 lt	 € 3,00
Media	 0,4 lt	 € 5,00
Litro	 1,0 lt	  € 10,00

IN BOTTIGLIA (0.33 l)

MORETTI  
italiana - chiara- a bassa fermentazione	 € 3,50
ICHNUSA 
italiana - chiara	 € 3,50
HEINEKEN 
olandese - chiara	 € 3,50
BECK’S BIER 
originale tedesca - chiara	 € 3,50
CORONA EXTRA 
messicana - chiara	 € 3,50
CERES 
danese - doppio malto “ALE” - chiara	 € 4,00
CERES RED-ERIK 
danese - strong rossa	 € 4,00
LEFFE ROUGE 
belga - speciale rossa	 € 4,50
CHIMAY 
belga - speciale dei frati trappisti	 € 4,50
FRANZISKANER WEISS 0,50 l 
bavarese al frumento	 € 5,00



COCKTAILS

WHITE LADY
Dry Gin, Cointreau, succo di limone 	  € 6,00

IRISH COFFEE
Caffè, Irish Whisky, crema di latte		  € 6,00
ALEXANDER
Cognac, crema cacao, crema di latte	 € 6,00
BACARDI
Rhum Bacardi, succo di limone, granatina	 € 6,00
GIN FIZZ
Gin, limone, zucchero		  € 6,00
MANHATTAN
Whisky canadese, Martini Rosso, Angostura	 € 6,00
NEGRONI
Martini Rosso, Bitter Campari, Dry Gin	 € 6,00
AMERICANO
Martini rosso, bitter Campari		  € 6,00
SBAGLIATO
Martini rosso, bitter Campari, prosecco	 € 6,00
PARADISE
Dry Gin, Apricot Brandy, succo d’arancia	 € 6,00
MARGARITA
Tequila, Cointreau, succo di limone 	 € 6,00
MISTERE
Gelato di limone, Gin, Cointreau, sciroppo di fragola, tonica 	 € 6,00
CAIPIRINHA
Lime, zucchero di canna, Cachaca 		  € 6,00
CAIPIROSKA
Lime, zucchero di canna, Vodka 		  € 6,00
CARIOCA
Gelato alle creme, crema di Whisky, caffè, cacao 	 € 6,00
POLO NORD
Gelato al limone, sciroppo di menta, Vodka 	 € 6,00



LONG DRINKS
 
AURORA
Tonica, sciroppo di fragola, Gin, spiedino di frutta 	 € 5,50
ARCOBALENO
Frutti esotici, Gin, Kiwi, Campari              	 € 5,50                          
FANTASIA
Gelato di banana e/o fragola e/o limone, cocco, ananas 	 € 5,50
BREVA
Gelato di fragola e/o limone, Gin, Cointreau, Apricot Brandy, ananas 	 € 5,50
TIVANO
Succo d’arancia, succo di pesca, Vodka pesca, Rhum 	 € 5,50
TRAMONTO
Gelato di limone e/o fragola, ananas, pompelmo, Gin 	 € 5,50
CAMPARI ORANGE
Succo d’arancia, Bitter Campari 		  € 5,50
VODKA ORANGE - GIN TONIC - VODKA TONIC 	 € 5,50
COCA WHISKY - COCA BACARDI - CUBA LIBRE 	 € 5,50
SKIWASSER
Succo di limone, sciroppo di lampone, soda 	 € 5,50
FLORIDA
Succo d’arancia, succo di limone, granatina 	 € 5,50
PINA COLADA
Rum chiaro, latte di cocco, succo d’ananas 	 € 5,50



CAFFETTERIA e BIBITE
Caffè		  € 1,30
Caffè hag		  € 1,40
Orzo tostato - tazza piccola		  € 1,40
Orzo tostato - tazza grande		  € 1,70
Caffè marocchino		  € 1,80
Caffè Ginseng - tazza piccola		  € 1,70
Caffè Ginseng - tazza grande		  € 1,90
Caffè corretto		  € 1,70
Caffè con panna		  € 2,50
Caffè freddo shakerato		  € 3,50
Cappuccino		  € 1,80
Cappuccino orzo		  € 2,00
Cappuccino ginseng, cappuccino soia		  € 2,20
Cappuccino con panna		  € 3,00
Latte macchiato		  € 2,50
Cioccolata		  € 3,00
Cioccolata con panna		  € 3,50
Bibite		  € 3,00
The freddo (pesca o limone)		  € 3,00

SUCCHI DI FRUTTA CC. 200 
pomodoro, pesca, arancia, albicocca, pompelmo, ananas, mela, pera, ace	 € 3,00
mirtillo		  € 3,50

 
THE CALDO IN TEIERA		  € 3,00

frutti rossi arancia e cannella melissa
the verde pesca tiglio
karkadè menta zenzero e limone
rosa di bosco malva tentazioni di mirtillo
finocchio vaniglia deteinato
mela frutti misti  
 
Camomilla		  € 3,00
Punch		  € 3,50



APERITIVI AL BICCHIERE
Spritz (aperol-campari) e Hugo		  € 5,00
Aperitivo della casa (sia alcolico - che poco alcolico)	 € 5,00
Aperitivi analcolici		  € 3,50
Aperitivi alcolici		  € 3,50
Pinot secco		  € 2,50
Spumante Cuvee Brut		  € 3,00
Prosecco		  € 3,50
Sauvignon Aquileia		  € 3,50
Lugana		  € 4,00
Cartizze di Valdobbiadene d.o.c.		  € 4,50
Barbera		  € 3,00
Bonarda		  € 3,00
Cabernet		  € 3,00
Chianti		  € 4,00

 
VINI E SPUMANTI (bottiglia)
Pinot secco		  € 12,00
Spumante “Gran Cuvee Brut”		  € 18,00
Moscato d.o.c.   		  € 18,00
Lugana		  € 22,00
Prosecco d.o.c.g.		  € 22,00
Cartizze Valdobbiadene “Valdo”		  € 35,00
Berlucchi Brut Imperial (metodo classico)		 € 40,00
Barbera		  € 18,00
Bonarda		  € 18,00
Cabernet		  € 18,00
Chianti		  € 25,00

 
LIQUORI ESTERI E NAZIONALI
Amari, Grappe, Liquori nazionali in genere	 € 3,50
Baileys, Grappe Riserva, Wodka alla frutta	 € 4,50
Liquori esteri (Cachaca, Tequila, Wodka, Cointreau, Grand Marnier)	 € 5,00
Whisky 5 anni, Brandy spagnoli		  € 5,00
Whisky riserva, Cognac francesi		  € 5,50



PANINI € 5,50   |   PIADINE € 6,00
BOLOGNESE	  mortadella e formaggio

CALIENTE	  salame piccante e formaggio
EMILIA	  prosciutto cotto e formaggio

ROMAGNA	  piadina con speck e formaggio

GRANCRUDO	 prosciutto crudo e formaggio
IMPERIALE	 speck e formaggio

MILANESE	 salame dolce e formaggio

MONTANARO	 bresaola e formaggio molle spalmato

PARMIGIANO	 prosciutto crudo e mozzarella

PIACENTINO	 coppa e formaggio

PANINI SPECIALI € 6,50   |   PIADINE SPECIALI € 7,00
BOLZANO 
speck, formaggio molle, pomodoro, salsa rosa

CAPRICCIOSA 
prosciutto cotto, mozzarella, pomodori, funghi e carciofi

CARCIOFINO 
prosciutto crudo, mozzarella, carciofini sott’olio, salsa rosa

CORTINA 
coppa, pecorino, funghi sott’olio, insalata

DELIZIOSO 
pancetta, pomodoro, provola affumicata, origano

GHIOTTONE 
pancetta, maionese, edamer

LEONARDO 
mortadella, provola affumicata, pomodoro

MARINO 
tonno, pomodoro, formaggio, maionese

REGGIANO 
prosciutto crudo, mozzarella, pomodoro

RIMINI 
prosciutto crudo, formaggio molle, insalata



TIROLESE 
speck, provola affumicata, semi di cumino

VALGARDENA 
prosciutto crudo, formaggio molle, Edamer, funghi sott’olio

VALTELLINA 
bresaola, salsa funghi, insalata

VEGETARIANO 
formaggi, pomodoro e insalata

TOAST & FOCACCIA
TOAST		  € 3,00 
prosciutto cotto e formaggio

TOAST FARCITO 	 € 4,00 
prosciutto cotto, formaggio e farcitura

FOCACCIA		  € 5,00 
prosciutto cotto, formaggio

FOCACCIA	 FARCITA	 € 6,00 
prosciutto cotto, formaggio, farcitura

PRIMAVERA		  € 6,00 
maxi toast con prosciutto cotto, mozzarella, pomodoro, maionese e insalata



         INGREDIENTS

Fragolata: 	 Fresh strawberries, mixed ice cream, whipped cream, fresh fruit sauce   	
Napoleon:	 Chocolate ice cream, Cognac, whipped cream, chocolate shavings
Paciugo:	 Mixed ice cream, whipped cream, sour cherries, sauce
Coppa Cin Cin:	 Fruit ice cream with spumante,  fruit skewers
Acqua Marina: 	 Plain ice cream, whipped cream, liqueur and mint syrup
Sogno di frutta: 	 Mixed fresh fruit in fresh natural yoghurt with a ball of yoghurt ice cream
Fiesta al caffè:	 Ice cream, whipped cream, Coffee Fiesta cake, Vov eggnog liqueur
Fiesta all’arancia:	 Fruit and plain ice cream, whipped cream
Cocco bello:	 Coconut ice cream, chocolate, whipped cream, coconut garnish
Tropicana: 	 Fruit ice cream, pineapple, kiwi, whipped cream, tropical fruit concentrate
Coppa d’oro: 	 Assorted ice cream, whipped cream, walnuts, caramel
Millennium cup: 	 Ice cream, mixed granola, whipped cream, hazelnut wafer, sauce
Special cream:	 Vanilla ice cream in Grand Marnier, Cointreau or Whiskey
Sorbetto:	 Ice cream with Braulio liqueur or lemon ice cream with Vodka or Prosecco
Viennese:	 Ice cream, coffee, whipped cream
Olandese:	 Ice cream, chocolate, whipped cream
Irlandese:	 Ice cream, whipped cream, whiskey cream liqueur
Kiss: 	 Ice cream, chocolate sauce, hazelnut chocolates Bacetti Perugina
Luna di miele: 	 Mixed ice cream, honey, sauces and müesli
Golosona: 	 Ice cream, zabaione, whipped cream, cream-filled pastries
Coppa amaretto:	 Ice cream, chopped amaretto biscuits, whipped cream, liqueur
Autunno caldo:	 Hot zabaione (grandma’s recipe), ice cream, whipped cream
Agrumella:	 Citrus and ice cream, whipped cream, macerated bark, concentrated sauce
Trifoglio d’ananas:	 Fruit ice cream, fresh pineapple, sauce
Cestino di frutta:	 Fruit ice cream, fresh pineapple and strawberries, sauces
Trionfo d’ananas:	 Ice cream, fresh pineapple, whipped cream
Fresca estate:	 Watermelon, melon, mixed ice cream, sauce
Capo Verde:	 Fruit ice cream, kiwi sauce and whipped cream
Fior d’arancia:	 Fruit and plain ice cream, fresh orange juice, whipped cream
Mille foglie:	 Ice cream , whipped cream, whiskey cream liqueur, puff pastry
Coppa after eight:	 Ice cream, whipped cream and After Eights
Bacio di dama:	 ice cream, chocolate, toasted hazelnuts, whipped cream, sauces, biscuits
Coppa babà’:	 Chocolate ice cream, Rum babà cake, whipped cream, melted chocolate
La barcaccia:	 Whipped cream, slice of cassata, fruit salad
Larianella:	 Mixed ice cream, fruit, curaçao, whipped cream, sour cherries
Banana split: 	 Ice cream, whipped cream, fresh banana, granola, melted chocolate
Spiedini:	 Mixed ice cream, whipped cream and skewers of seasonal fruit
Crepes:	 Mixed ice cream, whipped cream, with nutella or fruit of the forest or orange sauce
La pizza:	 Ice cream, whipped cream, sauce, mixed fruit
La tavolozza:	 Fruit ice cream, fruit of the forest, whipped cream



Yogurtissimo:	 Mixed ice cream, yoghurt, fresh fruit, sauces, whipped cream
Uva di pergola:	 Grapes, fruit ice cream and Port
Copacabana:	 Ice cream , apricots in syrup, whipped cream, Apricot Brandy
Coppa Alaska:	 Plain ice cream, Vodka, mint syrup
Mangia e bevi:	 Mixed ice cream, fresh fruit, pineapple, whipped cream, Apricot Brandy
Lui e Lei:	 (For the happy couple) Fruit ice cream, fresh fruit salad, ice cream , granola, whipped cream
Gran croccante:	 Ice cream, whipped cream, nut brittle, chocolate sauce
Week end:	 Ice cream , sauces, pistachio, hazelnuts, whipped cream
Coppa macedonia:	 Fresh fruit salad, mixed ice cream, whipped cream
Coppa coral:	 Ice cream, strawberries, banana
Coppa melba:	 Ice cream, whipped cream, peaches in syrup
Taglio di limone: 	 Lemon ice cream, freshly squeezed juice, soda water
Mirtillo fior di bosco: 	 Blueberries in their sauce, whipped cream, ice cream
Foresta Nera:	 Mixed ice cream, red currants, blackberries and blueberries in their sauce, whipped cream
Lampone fior di bosco: 	 Mixed ice cream, cream, raspberries in their sauce (hot in season)
Frappagel:	 Ice cream shake with fresh seasonal fruit, whipped cream
Caprice:	 (Exotic-refreshing) lemon ice cream and fruit, freshly squeezed tropical fruit, 
	 whipped cream, gin
Calice dell’amore: 	 Mixed ice cream, maraschino cherries, whipped cream, pineapple, garnish
Coppa Italia:	 Mixed ice cream, whipped cream, various sauces, fruit
Panna cotta:	 With fresh strawberry or chocolate or fruit of the forest sauce
Crema catalana:	 Made to the classic recipe
Ciculatera:	 Ice cream, whipped cream, chocolate sauce, hazelnut granola
Marronita:	 Ice cream, whipped cream, sweet chestnuts in Rum
Zabaglione:	 Ice cream, whipped cream, ladyfinger biscuits, zabaglione
Meringata:	 Ice cream, whipped cream, meringue, chocolate
Coppa mista:	 Mixed ice cream: Small – Medium – Large - Extra whipped cream
Coppa lattemiele:	 Whipped cream
Affogati:	 Vanilla ice cream in Milk, Amarena, Coffee, Chocolate, Apricot, Brandy, 
	 Cherry, Maraschino, Port
	 Lemon ice cream drowned in: Gin, Tequila, Vodka
Maggiolina:	 Mixed ice cream, whipped cream, amarena, sauce
Cannoncini:	 Ice cream, custard, whipped cream, cannoncini
Uova al tegamino:	 Ice cream, whipped cream, peaches in syrup, selection of sauces
Ape maia:	 Chocolate and ice cream, banana, sauces
Spaghetti eis:	 Vanilla ice cream, whipped cream, strawberry sauce
Pinocchietto:	 Vanilla ice cream, whipped cream, garnish
Carioca:	 Ice cream, Whiskey cream liqueur, coffee, cocoa
Polo Nord:	 Lemon ice-cream, mint syrup, vodka.



          ZUTATEN

Fragolata:   	 Frische Erdbeeren, gemischtes Eis, Schlagsahne, Erdbeermark	
Napoleon:	 Schokoeis, Cognac, Schlagsahne, Schokospane
Paciugo:	 Gemischtes Eis, Schlagsahne, Amarenakirschen, Saft
Coppa Cin Cin:	 Fruchteis in Schaumwein, Fruchtspiess
Acqua Marina: 	 Milchspeiseeis, Sahne, Likör und Minzesirup
Sogno di frutta: 	 Eine Kugel Joghurt Eis, frischer Joghurt, frische Früchte
Fiesta al caffè:	 Gemischtes Eis, Schlagsahne, Fiesta Kaffee, Eierlikör
Fiesta all’arancia:	 Eis mit Fruchtgeschmack und Milchspeiseeis, Schlagsahne
Cocco bello:	 Kokoseis, Schoklade, Schlagsahne, mit Kokosnuss, garniert
Tropicana: 	 Eis mit Fruchtgeschmack, Ananas, Kiwi, Schlagsahne, Südfrüchtekonzentrat
Coppa d’oro: 	 Gemischtes Eis, Schlagsahne, Walnusse, Karamel
Millennium cup: 	 Milchspeseeis, verschiedene Streusel, Sahne, Nusschnitten, Sauce
Special cream:	 Vanilleeis in Grand Marnier, Cointreau oder Whisky
Sorbetto:	 Vanilleeis und Braulio Magenbitter,  oder Eis mit Zitronengeschmack mit Vodka oder Prosecco
Viennese:	 Milcheis, Kaffee, Schlagsahne, (heiss)
Olandese:	 Milcheis, Schokolade, Schlagsahne, (heiss)
Irlandese:	 Milcheis, Schokoladensauce, Schlagsahne, Whiskycremelikor
Kiss: 	 Milcheis, schokosauce, schlagsahne, Bacetti Perugina
Luna di miele: 	 Milchspeiseeis, Honig, Sauce und Müsli
Golosona: 	 Milchspeiseeis, Eierlikör, Sahne, Blätterteigtaschen mit ital, Creme gefüllt
Coppa amaretto:	 Milcheis, gehackte Amaretti, Schlagsahne, Amaretto Likor
Autunno caldo:	 Heisse Eierlikör (Omas Rezept), Milchspeiseeis, Sahne
Agrumella:	 Eis mit Agrumen und Vanilleeis, Braulio Magenbitter,  eingelegte  
	 Agrumenschalen,  Zitrusgewächskonzentrat
Trifoglio d’ananas:	 Eis mit Fruchtgeschmack, frische Ananas, Fruchtsaucen
Cestino di frutta:	 Eis mit Fruchtgeschmack,  frische Ananas und Erdbeeren, Fruchtsaucen
Trionfo d’ananas:	 Gemischtes Eis, frische Ananas, Schlagsahne
Fresca estate:	 Wassermelone, Honigmelone, gemischtes Eis, Saucen
Capo Verde:	 Fruchteis, Kiwisauce und Schlagsahne
Fior d’arancia:	 Gemisctes Eis, frish gepresster Orangensaft
Mille foglie:	 Milcheis, Schlagsahne, Whiskeycremelikor und Blatterteigstangen
Coppa after eight:	 Gemischtes Eis,  Schlagsahne und After Eight
Bacio di dama:	 Milcheis, Schokolade, gerostete Haselnusse, Schlagsahne, versch.Saucen, Baci di Dama (Geback)
Coppa babà’:	 Schokoeis, Rumgeback, Schlagsahne, Schokosauce
La barcaccia:	 Gemischtes Eis, Schlagsahne, ein Stück Cassata (typischer sizilianischer Kuchen mit Ricotta,  
	 Schokolade, kandierte Früchte und Likör), Fruchtsalat
Larianella:	 Gemischtes Eis, Obst, Curaçao, Schlagsahne,  Sauerkirschen
Banana split: 	 Gemischtes Eis, Schlagsahne, frische Banane, Krokantstreusel, Schokosauce
Spiedini:	 Fruchteis, Schlagsahne, Spiesschen mit Obst der Sison
Crepes:	 Verschiedene Eissorten, Sahne mit Nutella oder Waldfrüchten oder Orangensauce



La pizza:	 Vanilleeis, Schlagsahne, Saft, gemischtes Obst
La tavolozza:	 Eis mit Fruchtgeschmack, Waldbeeren, Schlagsahne
Yogurtissimo:	 Milcheis, Yogurt, frisches Obst, Fruchtmark
Uva di pergola:	 Weintrauben, Fruchteis, Portwein
Copacabana:	 Milcheis, Aprikosen aus der Dose, Schlagsahne, Apricot Brandy
Coppa Alaska:	 Milcheis, vodka, pfefferminz
Mangia e bevi:	 Gemischtes Eis, frisches Obst, Ananas, Schlagsahne, Apricot Brandy
Lui e Lei:	 (fur das verliebte Parchen) Gemischtes, Obstsalat, Krokantstreusel, Schlagsahnea
Gran croccante:	 Milcheis, Schlagsahne, Krokant, Schokosauce
Week end:	 Milcheis, verschiedene Saucen, Pistazien, Haselnusse, Schlagsahne
Coppa macedonia:	 Frischer Obstsalat, gemischtes Eis, schlagsahne
Coppa coral:	 Eis, Erdbeeren, Bananen
Coppa melba:	 Eis, Schlagsahne, Pfirsichkompott, Likör
Taglio di limone: 	 Zitronen Eis, gepresster Zitronensaft, Soda
Mirtillo fior di bosco:	 Heidelbeerren und Heidelbeersaft, Schlagsahne, gemischtes Eis
Foresta Nera:	 Waldfruchteeis, Johannisbeeren, Brombeeren, Heidelbeeren im eigenen Saft Schlagsahne
Lampone fior di bosco: 	 Vanilleeis und/oder Himbeereis, Schlagsahne, Himbeeren im eigenen Saft (je nach Saison erwarmt)
Frappagel:	 Eis-Frappe mit Obstsalat der Saison (exotisch, erfrischend) Zitronen und Orangeneis, frisch gepresster
Caprice:	 Saft von exotischen Fruchten Schlagsahne
Calice dell’amore: 	 Gemischtes Eis, Maraschino- Kirschen, Schlagsahne, Ananas, Garnitur
Coppa Italia:	 Gemischtes Eis, Schlagsahne, verschiedene Saucen
Panna cotta:	 Mit Erdbeersauce, oder mit Schokosauce und Waldbeersauce
Crema catalana:	 Nach klassichem Rezept
Ciculatera:	 Vanilleeis, Schlagsahne, Schokosauce, Nuss Streusel
Marronita:	 Gemischtes Eis, Schlagsahne, Maronen mit Rum
Zabaglione:	 Milcheis, Schlagsahne, Katzenzungen, Zabaglione (Weinschaum)
Meringata:	 Milcheis, Schlagsahne, Baiser, Schokolade
Coppa mista:	 Gemischtes  Eis; Eisbecher:  klein, mittler, groβ mit Schlagsahne
Coppa lattemiele:	 Schlagsahne
Affogati:	 Vanille Eis nach Wahl mit Milch, Amarenasirup Kaffee, flussige Schokolade, Apricot, Brandy, 		
	 Cherry, Maraschino, oder Porto aufgefüllt Zitronen Eis nach Wahl mit Gin, Tequila oder Vodka  
	 aufgefüllt
Maggiolina:	 Verschiedene Eissorten, Sahne, Amarenakirschen in Sirup
Cannoncini:	 gemischtes Eis, Creme, Schlagsahne, Cannonicini
	 (süβe und gefüllte Teigrolle)
Uova al tegamino:	 Milcheis, Schlagsahne, Pfirsische aus der Dose, Fruchtmark
Ape maia:	 Schokoladen-und Sahneeis, Banane und Fruchtmark
Spaghetti eis:	 Vanilleeis, Schlagsahne, Erdbeersauce
Pinocchietto:	 Vanilleeis, Schlagsahne, Garnitur
Carioca:	 Vanilleeis, Creamlikör aus Whiskey und Sahne, Kaffee, Kakao
Polo Nord:	 Zitroneneis , Minzesirup, Vodka



TORTE GELATO  
E SEMIFREDDI  
di nostra esclusiva produzione

TRADIZIONALI 
Per 4 persone
Per 6 persone
Per 8 persone
Per 10 persone
Per 12 persone
Per 18/20 persone (su prenotazione)
 
MERINGATE
Meringata al Grand Marnier
Meringata cioccolato/vaniglia
Meringata al lampone
 
SEMIFREDDO CAFFÈ 
piccolo 
grande
 
TIRAMISÙ 
piccolo 
grande
 
TRONCO DEL LAGO 
medio 
grande
 
TRONCO ALLA NOCCIOLA
FUNGO ALLA NOCCIOLA
FIOCCO DI LAMPONE
 
SEMIFREDDO 
amaretto e cioccolato
 
TORTE DI FRUTTA  
mirtillo, lampone, frutti di bosco, fragola
piccola
media
 

ZUCCOTTI 
Per 4 / 6 / 8 / 10 persone
 
CASSATA 
Per 4 persone	
 
SEMIFREDDI MONOPORZIONE  
(secondo disponibilità)

Marron Glacè
Caffè
Zabaglione/caffè
Cioccolato/vaniglia
Amaretto/cioccolato
Cioccolato
Crema/amarene
Bacche di lago
Fiocco di lampone
Zuccotto
Bacio polare
Tiramisù
Cassata di una volta
Meringata

asporto	 € 3,00
serviti al tavolo	 € 3,50
con panna montata	 € 4,00

 
CONI E BICCHIERINI (al tavolo) 
1 pallina porzione	 € 2,00
2 palline porzione	 € 3,00
3 palline porzione	 € 4,00
4 palline porzione	 € 4,50
Cono panna montata	 € 3,00
Aggiunta di panna montata	 € 1,00
Cono gigante	 € 6,00 
(3 gusti + panna montata + sciroppo)
 
VASCHETTE TERMOSALDATE 
gusti assortiti 
da Kg. 0,500	 € 10,00
da Kg. 0,750	 € 15,00
da Kg. 1,000	 € 20,00
da Kg. 1,500	 € 27,00



Per agevolare il servizio vi preghiamo
cortesemente di pagare le consumazioni al tavolo

al momento della consegna.

Non si fanno conti separati.
			 

Grazie!

Grazie per la Vostra preferenza

Dal 1925 il nostro impegno 
è quello di continuare a meritarla!

La composizione fotografica delle specialità di questo listino è indicativa 
e le coppe sono legate alla stagionalità della frutta e delle materie prime.

Dal 1925
GELATERIA

AI PORTICI DELL’IMBARCADERO



COSTANTIN LUCIANA GELATERIA S.N.C.
Piazza Italia 8 - Mandello del Lario 

APPLICAZIONE DEL REGOLAMENTO “U.E. n° 1169/2011”
SOSTANZE ALIMENTI 

ALLERGENI

Gli ingredienti sotto riportati come da regolamento UE n° 1169/2011 sono considerate sostanze 
allergeniche e come tali deve essere indicata la loro presenza o possibilità di contaminazione anche 
accidentale durante la preparazione degli alimenti serviti.

Il consumatore è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare 
alimenti privi di determinate sostanze allergeniche.

Il consumatore è inoltre pregato di visualizzare il libro ingredienti che si trova ai due 
ingressi della gelateria. 

Il personale è a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito  
alla natura delle materie prime utilizzate ed alle modalità di preparazione  
degli alimenti da noi serviti nel nostro locale e presenti nel nostro menù.

NELLA NOSTRA GELATERIA CONFEZIONIAMO ALIMENTI CHE POSSONO CONTENERE  
SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

LA PRODUZIONE VIENE EFFETTUATA IN LABORATORIO DOVE SI UTILIZZANO  
SOSTANZE ALLERGENICHE.

NEI NOSTRI ALIMENTI SI POSSONO TROVARE I SEGUENTI ALLERGENI: 
Cereali contenenti glutine cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o loro ceppi ibridati e 
prodotti derivati, tranne: sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio, maltodestrine a base 
di grano, sciroppi di glucosio a base di orzo, cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici 
incluso l’alcol etilico di origine agricola.
Uova e prodotti a base di uova.
Pesce e prodotti a base di pesce (incluso colla di pesce). 
Arachidi e prodotti a base di arachidi.
Soia e prodotti a base di soia.
Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio).
Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (amygdalus communis L.), nocciole (corylus avellana), noci 
(juglans regia), noci di acagiù (anacardium occidentale), noci di pecan [carya illinoinensis (wangenh) 
k. koch], noci del Brasile (bertholletia excelsa), pistacchi (pistacia vera), noci macadamia o noci del 
Queensland (macadamia ternifolia), e il loro prodotti.
Sesamo e prodotti a base di sesamo
Senape e prodotti a base di senape
Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/litro in termini di SO totale da cal-
colarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni 
dei fabbricanti.
Lupini e prodotti a base di lupini.


